
altjahrsabend menü

Amuse-Bouche
Gebackene Spanferkel Praline | geräucherte Sauce Rouille

I.
Wagyu Tatar

Meerrettich | Wachtelei | Kartoffelstroh

II.
Jakobsmuschel

Blumenkohl | Safran | Bouillabaisse Jus

III.
Pilz Consommé

Zitronengras | Wan Tan | Zwiebel

IV.
Rinderfilet

Topinambur | Bete | Sauce Périgueux

V.
Apfel Tarte

Mandel | weiße Schokolade | Vanille

getränke empfehlung
Empfang

Feiner Champagner 
Selektion Weinhaus Gröhl

Weinbegleitung (68 EUR)

1.

Grauburgunder – Ihringer Winklerberg
Baden – Deutschland

II.

Chardonnay Limoux - Domaine de l`Aigle
Languedoc - Frankreich

III.

Chateau Bordeaux - Frankreich
Rebsorte: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

IV.

Cocolate Block – Boekenhoutskloof – Südafrika
Rebsorte: Grena, Syrah, Cabernet Sauvignon, Cinsault, Viognier

V.

Süßwein – Weingut Stiegelmar
Burgenland - Östereich – Muskat Beerenauslese

-

Auf Wunsch: weitere Weine / Bier / Kaffee / Digestif (siehe Karte)


