
MOUSSE AU CHOCOLATE - 6 „Veg“
& Passionsfrucht-Sorbet

CRÈME BRÛLÉE - 6 „Veg“
Mit feiner Bourbon Vanille

AFFOGATO - 6 „Veg“
Vanilleeis / Elbgold Espresso

BEEF TATAR - 12

Klassisch / Toast / Salat
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lunchkarte dienstags – freitags
Küchenzeit  12:30 – 14:00 Uhr

(1) STEAK FRITES - 17

US Prime Sirloin-Steak / Pommes Frites / Sauce Bérnaise

VORPSEISE - nach Wahl
HAUPTGERICHT  - nach Wahl
DESSERT – Dessert nach Wahl   - ODER 

KAFFEE - Pralinem
en

ü Hauptgang:

(1)    28

(2)    25

BLATTSALAT – 9 „Veg“
Kürbiskerne / Honig-Rosmarin-Vinaigrette

(2) ZWEI BEISSER´S FEINE BRATWURST - 14

Kartoffelpürree / Zwiebelschmelz
CRÉMANT DE LOIRE 0,1l - BLANC  I  ROSÉ
BOUVET LADUBAY

7.8

KARAFFE WASSER - LAUT ODER LEISE – 1,0l

HOMEMADE INGWER-BASILIKUM-MINZE-LIMO 0,3l

FRITZ KOLA / RHABARBER / APFELSCHORLE  0,2l 
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0,2l -

0,3l -

WINTERHUDER HELLES VOM FASS

RATSHERREN PILSENER ALKOHOLFREI 0,33l

5

5

4

Kreation by Christa Wiegert 

ESPRESSO  I  KAFFEE 4

HEGER GRAUER BURGUNDER – SONETT-BADEN

SAUVIGNON BLANC – OLIVER ZETER - PFALZ

JOHANNISKREUZ CHARDONNAY – M. SCHNEIDER

8.8

9.5

14.5

SAINT COSME – SYRAH - CÔTES DU RHÔNE

PRIMITIVO IGT – TREFILARI – APULIEN – ITALIEN

MALBEC – BODEGAS SALENTEIN – MENDOZA – ARG

CHÂTEAU PIERRAIL – BORDEAUX - FRANKREICH

7.9

9.8

11.5

11.5
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